
Signature Semi-Buffet Lunch
VND 1,100++ with free-flow water, Hanoi beer and soft drinks | Monday and Thursday

Discover the elegance and diversity of authentic Vietnamese cuisine, from North to South, with a refined twist.
Enjoy an enticing selection of cold and hot appetisers, accompanied by traditional desserts and pastries 

and beautifully presented at dedicated counters. Savour a curated menu of main courses with unlimited servings at the table.

COLD SELECTION 
Green papaya salad
Morning glory salad

Kohlrabi salad
Seafood salad

Pickles: Vietnamese figs, shallots, cabbage
Grilled pork rolls

Smoked duck spring rolls
“Pho” rolls with egg

SUSHI AND SASHIMI
Salmon, tuna, California rolls

HOT SELECTION 
Spicy seafood soup
Fried spring rolls

Salt-crusted chicken
Prawn tempura

DESSERT 
Four seasons consommé

Ben Tre coconut tart
Lotus, coffee, coconut jelly

Sesame doughnuts
Young rice ice cream

Fresh fruits

MAIN COURSES | Served at the table
Chicken “Pho” noodle soup

boiled chicken, herbs, aromatic chicken broth

Sautéed beef
bell pepper, onions, lemongrass, oyster sauce

Grilled Sapa black pork
mountain spices, chilli, herbs

Grilled “Lang” fish
dill, turmeric, chilli, pickled bamboo sauce

Roasted duck breast
honey, soya and Phu Quoc pepper sauce

Please advise us of any special dietary or allergies for a personalised service.
Price is quoted in VND (,000), subject to 5% service charge and applicable government taxes.

contains gluten          contains shellfish           contains nuts           vegetarian           contains lactose



Thực đơn trưa bán tự chọn
VNĐ 1,100++ với không giới hạn nước lọc, bia Hà Nội và đồ uống không cồn | Thứ Hai và Thứ Năm

Khám phá nét tinh túy và đa dạng của ẩm thực Việt Nam truyền thống, trải dài từ Bắc đến Nam, với nét chấm phá hiện đại.
Thỏa mãn vị giác với quầy buffet gồm các món khai vị nóng và lạnh cùng nhiều loại tráng miệng và bánh ngọt truyền thống, 

bên cạnh thực đơn tuyển chọn các món chính được phục vụ không giới hạn tại bàn.

NỘM VÀ NEM CUỐN 
Nộm đu đủ bò khô

Nộm rau muống
Nộm su hào
Nộm hải sản

Rau củ muối: sung, hành, dưa cải
Nem cuốn thịt nướng
Nem cuốn vịt hun khói

Phở cuốn trứng

SUSHI VÀ SASHIMI 
Cá hồi, cá ngừ, cơm cuộn California

XÚP VÀ MÓN NÓNG 
Xúp hải sản chua cay

Chả ram
Gà rang muối

Tôm chiên giòn

TRÁNG MIỆNG
Chè bốn mùa

Bánh tác dừa Bến Tre
Thạch hạt sen, thạch cà phê, thạch dừa non

Bánh rán vừng
Kem cốm

Hoa quả tươi

MÓN CHÍNH PHỤC VỤ TẠI BÀN
Phở gà

rau thơm, nước dùng gà

Bò xào
sả, ớt chuông, hành tây, dầu hào

Lợn đen Sapa nướng
chẩm chéo, ớt, rau thơm

Cá Lăng nướng
nghệ, thìa là, ớt, xốt măng chua

Lườn vịt bỏ lò
mật ong, xì dầu, xốt tiêu đen Phú Quốc

Vui lòng chia sẻ với chúng tôi nếu quý khách có yêu cầu đặc biệt và/hoặc dị ứng với bất kỳ loại thực phẩm nào.
Giá được tính bằng nghìn đồng (,000), chưa bao gồm 5% phí phục vụ và thuế theo quy định của chính phủ.

chứa bột mì           hải sản có vỏ           chứa các loại hạt           món chay           chứa lactose



Signature Semi-Buffet Lunch
VND 1,100++ with free-flow water, Hanoi beer and soft drinks | Tuesday and Friday

Discover the elegance and diversity of authentic Vietnamese cuisine, from North to South, with a refined twist.
Enjoy an enticing selection of cold and hot appetisers, accompanied by traditional desserts and pastries 

and beautifully presented at dedicated counters. Savour a curated menu of main courses with unlimited servings at the table.

SALAD AND FRESH ROLLS 
Chicken salad

Smoked salmon salad
Vermicelli seafood salad

Banana blossom salad
Pickles: Vietnamese figs, shallots, cabbage

Mango spring rolls
Prawn spring rolls

“Pho” rolls

SUSHI AND SASHIMI
Salmon, tuna, California rolls

SOUP AND HOT DISHES 
Chicken soup

Salt-crusted sturgeon
Prawn cakes

Dim Sum

DESSERT 
Taro sweet consommé

Snow rice balls
Steamed young rice with coconut

Crème caramel
Vietnamese traditional sweet pies

Coconut sorbet
Fresh fruits

MAIN COURSES | Served at the table
Beef “Pho” noodle soup

sautéed beef tenderloin, herbs, aromatic beef broth

Hanoi Bun Cha
grilled pork belly, meatballs, fermented rice noodles, diluted fish sauce

Thai-style sautéed prawns
onions, lemongrass, coriander, coconut milk

Steamed seabass
mushrooms, ginger, dill, soya sauce

Braised eggplant
mushrooms, tofu, coconut and curry sauce

Steamed white / Purple rice

Please advise us of any special dietary or allergies for a personalised service.
Price is quoted in VND (,000), subject to 5% service charge and applicable government taxes.

contains gluten          contains shellfish           contains nuts           vegetarian           contains lactose



Thực đơn trưa bán tự chọn
VNĐ 1,100++ với không giới hạn nước lọc, bia Hà Nội và đồ uống không cồn | Thứ Ba và Thứ Sáu

Khám phá nét tinh túy và đa dạng của ẩm thực Việt Nam truyền thống, trải dài từ Bắc đến Nam, với nét chấm phá hiện đại.
Thỏa mãn vị giác với quầy buffet gồm các món khai vị nóng và lạnh cùng nhiều loại tráng miệng và bánh ngọt truyền thống, 

bên cạnh thực đơn tuyển chọn các món chính được phục vụ không giới hạn tại bàn.

NỘM VÀ NEM CUỐN 
Nộm gà xé phay

Nộm cá hồi hun khói
Nộm miến hải sản

Nộm hoa chuối
Rau củ muối: sung, hành, dưa cải

Nem cuốn xoài
Nem cuốn tôm

Phở cuốn

SUSHI VÀ SASHIMI 
Cá hồi, cá ngừ, cơm cuộn California

XÚP VÀ MÓN NÓNG 
Xúp gà

Cá tầm rang muối
Bánh tôm

Há cảo

TRÁNG MIỆNG
Chè khoai môn
Chè trôi nước

Xôi cốm dừa non
Ca-ra-men

Bánh ngọt truyền thống
Kem dừa

Hoa quả tươi

MÓN CHÍNH PHỤC VỤ TẠI BÀN
Phở bò tái lăn

thăn bò xào, rau thơm, nước dùng bò và thảo mộc

Bún chả Hà Nội
thịt ba chỉ và chả viên nướng, bún, nước mắm

Tôm sú xào kiểu Thái
hành tây, sả, mùi, nước cốt dừa

Cá vược hấp
nấm, gừng, thìa là, xì dầu

Cà tím om
nấm, đậu phụ, nước cốt dừa, cà ri

Cơm trắng / Cơm tím

Vui lòng chia sẻ với chúng tôi nếu quý khách có yêu cầu đặc biệt và/hoặc dị ứng với bất kỳ loại thực phẩm nào.
Giá được tính bằng nghìn đồng (,000), chưa bao gồm 5% phí phục vụ và thuế theo quy định của chính phủ.

chứa bột mì           hải sản có vỏ           chứa các loại hạt           món chay           chứa lactose



Signature Semi-Buffet Lunch
VND 1,100++ with free-flow water, Hanoi beer and soft drinks | Wednesday and Saturday

Discover the elegance and diversity of authentic Vietnamese cuisine, from North to South, with a refined twist.
Enjoy an enticing selection of cold and hot appetisers, accompanied by traditional desserts and pastries 

and beautifully presented at dedicated counters. Savour a curated menu of main courses with unlimited servings at the table.

SALAD AND FRESH ROLLS 
Smoked duck salad

“Pho” salad
Wild herb salad

Green mango with seafood salad
Pickles: Vietnamese figs, shallots, cabbage

Smoked salmon spring rolls
Hue rolls

“Pho” rolls

SUSHI AND SASHIMI
Salmon, tuna, California rolls

SOUP AND HOT DISHES
Asparagus soup

Grilled satay calamari
Sautéed mussels

Grilled pork cheek

DESSERT 
Red bean consommé 

Sweet corn consommé 
Sautéed young rice with coconut 

Banana crème brûlée  
Vietnamese traditional sweet pies 

Mango sorbet 
Fresh fruits

MAIN COURSES | Served at the table
Prawn noodle soup

tomatoes, pineapple, lemongrass, herbs

Hanoi beef steak
beef tenderloin, egg, fries, pepper sauce

Hanoi Cha Ca
grilled “Lang” fish, turmeric, dill, peanuts

Grilled chicken
turmeric, lime leaves, soya and mushroom sauce

Sautéed “Pho” noodles with vegetables
carrots, celery, onions, soya sauce

Please advise us of any special dietary or allergies for a personalised service.
Price is quoted in VND (,000), subject to 5% service charge and applicable government taxes.

contains shellfish           contains nuts           vegetarian           contains lactose



Thực đơn trưa bán tự chọn
VNĐ 1,100++ với không giới hạn nước lọc, bia Hà Nội và đồ uống không cồn | Thứ Tư và Thứ Bảy

Khám phá nét tinh túy và đa dạng của ẩm thực Việt Nam truyền thống, trải dài từ Bắc đến Nam, với nét chấm phá hiện đại.
Thỏa mãn vị giác với quầy buffet gồm các món khai vị nóng và lạnh cùng nhiều loại tráng miệng và bánh ngọt truyền thống, 

bên cạnh thực đơn tuyển chọn các món chính được phục vụ không giới hạn tại bàn.

NỘM VÀ NEM CUỐN
Xa lát vịt hun khói

Phở trộn
Nộm rau càng cua

Nộm xoài xanh hải sản
Rau củ muối: sung, hành, dưa cải

Nem cuốn cá hồi
Nem cuốn Huế

Phở cuốn

SUSHI VÀ SASHIMI 
Cá hồi, cá ngừ, cơm cuộn California

XÚP VÀ MÓN NÓNG 
Xúp măng tây

Mực nướng sa tế
Vẹm xào

Má lợn nướng

TRÁNG MIỆNG
Chè đậu đỏ

Chè ngô
Cốm xào dừa

Kem đốt vị chuối
Bánh ngọt truyền thống

Kem xoài
Hoa quả tươi

MÓN CHÍNH PHỤC VỤ TẠI BÀN
Bún tôm

cà chua, dứa, sả, rau thơm

Bít tết Hà Nội
thăn bò, trứng, khoai tây chiên, xốt tiêu đen

Chả cá Lăng
nghệ, thìa là, lạc

Đùi gà nướng
nghệ, lá chanh, xốt nấm xì dầu

Phở xào chay
cà rốt, cần tây, hành tây, xì dầu

Vui lòng chia sẻ với chúng tôi nếu quý khách có yêu cầu đặc biệt và/hoặc dị ứng với bất kỳ loại thực phẩm nào.
Giá được tính bằng nghìn đồng (,000), chưa bao gồm 5% phí phục vụ và thuế theo quy định của chính phủ.

hải sản có vỏ           chứa các loại hạt           món chay           chứa lactose


